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Scheda informativa corso: Rintracciabilita nelle filiere agro-alimentari

Introduzione

L'Unione Europea ha stabilito che dal 1° gennaio 2005 tutti gli operatori del settore
alimentare devono obbligatoriamente dare indicazioni relative alle origini dei
prodotti e chi e intervenuto nelle singole fasi di produzione lungo tutta la filiera.

Obiettivi Obiettivo del corso & fornire ai responsabili e agli operatori delle imprese alimentari
le informazioni di base per poter strutturare un adeguato sistema di rintracciabilita,
cosi come previsto nel Regolamento CE 178/2002.

Destinatari Datori di lavoro, addetti e operatori di imprese alimentari e/o di somministrazione di
alimenti e bevande.

Durata

2 ore

Aree tematiche

Igiene degli alimenti

Contenuti Definizioni di tracciabilita e rintracciabilita.
La rintracciabilita nel Regolamento europeo CE 178/2002.
Rintracciabilita secondo le norme volontarie.
Importanza della rintracciabilita per la sicurezza alimentare dei consumatori.
Documentazione e registrazioni.
Attestato Al termine del percorso formativa sara rilasciato attestato di partecipazione
Crediti Non é previsto il rilascio di crediti formativi.
Sede

Alfasic S.r.l. — Via Martiri del XXI1 141/A, Pinerolo (TO)

Organizzazione e

Per informazioni contattare la segreteria di AlfaAcademy tel. 0121 379890

informazioni
Oppure inviare richiesta informazioni a formazione@alfasic.eu
o visitare il sito: https://www.alfasic.eu/alfaacademy/

Data 26/04/2021

Orario 14.00 - 16.00

Prezzo 100,00 € + IVA
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