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Scheda informativa corso:  Corso di somministrazione di alimenti e bevande – corso 

di aggiornamento 16 ore – Triennio 2019 -2022  

Introduzione  
La Giunta della Regione Piemonte con Delibera n. 25-1952 del 31 luglio 2015, ha 
dato le indicazioni specifiche per lo svolgimento del corso di formazione obbligatorio 
di aggiornamento, valido per ciascun triennio, rivolto ai titolari di esercizio in attività 
(o loro delegati) nel comparto della somministrazione di alimenti e bevande.   

Obiettivi 
Obiettivo del corso è fornire agli operatori delle imprese che manipolano o 
somministrano alimenti tutte le informazioni in merito ai principi dell’autocontrollo 
alimentare, nonché fornire le competenze utili a gestire in modo attivo moduli e 
registrazioni previsti dal manuale di autocontrollo HACCP.  

Destinatari 
Datori di lavoro o loro delegati di imprese di somministrazione di alimenti e bevande.    

Durata 
16 ore  

Aree tematiche 
Igiene degli alimenti 

Contenuti 
Modulo 1 : Igiene e sanità (8 ore) 

Modulo 2: Salute e sicurezza sul lavoro (4 ore) 

Modulo 3: Approfondimenti in tema di igiene, sanità, salute e sicurezza. Test finale di 
verifica dell’apprendimento (4 ore)  

Attestato 
Al termine del percorso formativa sarà rilasciato attestato di partecipazione  

Crediti  
Non è previsto il rilascio di crediti formativi.  

Sede  
Alfasic S.r.l. – Via Martiri del XXI 141/A, Pinerolo (TO) 

Organizzazione e 
informazioni 

Per informazioni contattare la segreteria di AlfaAcademy tel. 0121 379890    

Oppure inviare richiesta informazioni a formazione@alfasic.eu 

o visitare il sito: https://www.alfasic.eu/alfaacademy/ 
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