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Scheda informativa corso: Somministrazione di alimenti e bevande

Corso di formazione obbligatorio per ciascun triennio (01/03/2022 — 01/03/2025)

Introduzione

| titolari — o loro delegati - delle imprese in cui si somministrano alimenti e bevande
sono tenuti a partecipare a corsi di formazione iniziali e di aggiornamento a ogni
triennio (Delibera della Giunta Regionale 31 luglio 2015 n. 25-1952).

Obiettivi Obiettivo del corso é riprendere argomenti trattati nel corso iniziale, anche in
riferimento degli aggiornamenti normativi.

Destinatari Datori di lavoro — o delegati - di imprese alimentari e/o di somministrazione di
alimenti e bevande.

Durata

16 ore

Aree tematiche

Igiene degli alimenti

Contenuti

Igiene e sanita dei luoghi in cui si manipolano, preparano e somministrano
alimenti;

Salute e sicurezza nei luoghi di lavoro;

Approfondimenti normativi in tema di igiene, sanita e salute e sicurezza.

Calendario

Lunedi 30 gennaio ore 14.30 - 18.30
Lunedi 6 febbraio ore 14.30 — 18.30

Lunedi 13 febbraio ore 14.30 — 18.30
Lunedi 20 febbraio ore 14.30 — 18.30

Attestato

Al termine del percorso formativa sara rilasciato attestato di partecipazione

Sede

Alfasic S.r.l. — Via Martiri del XXI 141/A, Pinerolo (TO)

Organizzazione e
informazioni

Per informazioni contattare la segreteria di AlfaAcademy tel. 0121 379890

Oppure inviare richiesta di informazioni e iscrizione a formazione@alfasic.eu
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